NEMME

ROMKUGLER

Romkugler. Vi kender dem alle sammen fra den
lokale bager og elsker dem, selvom det altid synes
at veere et abent spgrgsmal, hvorvidt de laves af
gamle kager. Lav dem selv - af kabte kager - og
undga konspirationsteorierne. Det er virkelig nemt
0g du bliver med garanti populer, hvor end du
bringer dem. Pynt dem med krymmel og de bliver
oven i kabet dekorative.

. 10 stk
Til j'

e 1 hindbeerroulade (kgbes feerdig)
e 1 mazarinkage (kabes feerdig)

e 2 spsk hindbaermarmelade

e 2 clromessens

e 2 spsk kakaopulver

Til pynt

e krymmel
/It hindbeerrouladen og mazarintserten
sammen i en skal. Brug fingrene eller en
rgremaskine.
Tilseet marmelade, romessens og
kakaopulver. Alt det godt sammen og form
dejen til romkugler.

Kom lidt krymmel pa en tallerken og tril
romkuglerne deri.

Stil i kaleskabet %2-1 time inden servering. De
kan ogsa holde sig nogle dage i kgleskabet.

Nemmere bliver det ikke!


Kenta
Rektangel
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